
LA CALIDAD ESTÁ
EN EL ORIGEN

THE QUALITY IN
THE ORIGIN

Contacto

OVINOS MANCHEGOS, S.L. 
Ctra. Socuéllamos, km 2 13700
Tomelloso (Ciudad Real – España) 
Tel.: (+34) 926 53 80 10 

ovinosmanchegos@ovinosmanchegos.com
www.ovinosmanchegos.com

“DEPARTAMENTO DE EXPORTACIÓN / EXPORT DEPARTMENT"
export@ovinosmanchegos.com
com.exterior@ovinosmanchegos.com



Cebaderos
Feedlots

Lugar de suministro de
alimentación del animal.

Place for the supply of
animal feed.

Matadero
Slaughterhouse

Automated production
area where slaughtering

takes place.

Despiece y Envasado
Packing

Despiece, deshuesado
y envasado de

nuestras canales.
Cutting, deboning

and packaging of our
carcasses.

Ovinos Manchegos es una empresa especializada en la producción de cordero desde 2001, nacida
del grupo empresarial GANADOS OVIMANCHA, dedicado en su integridad a la gestión de
cebaderos, llevando a cabo el control total de la alimentación de los animales, con instalaciones de
grandes capacidades, hasta alcanzar una rotación de más de 1.000.000 de animales al año.

OVINOS MANCHEGOS SL se caracteriza por la integración vertical de toda su producción con un
completo y exhaustivo control del producto en cada una de sus etapas hasta la distribución de la carne
y atención personalizada a nuestros clientes."

About us

Distribuimos de
forma nacional
e internacional.
We distribute
nationally and
internationally.

Ovinos Manchegos is a company specialized in the production of lamb since 2001, born
from the GANADOS OVIMANCHA business group, dedicated entirely to the management
of fattening herds, carrying out the total control of the feeding of the animals, with facilities
of large capacities, until reaching a turnover of more than 1,000,000 animals per year.

OVINOS MANCHEGOS SL is characterized by the vertical integration of all its production with a 
complete and exhaustive control of the product in each of its stages until the distribution of the meat 
and personalized attention to our customers."

La fórmula del éxito de Ovinos Manchegos reside en el compromiso de las personas que
forman parte de la compañía. Un equipo humano que combina cualificación y
compromiso para detectar y comprender qué solución se adecua a cada necesidad, para
asegurar un servicio perfecto en tiempo y prestaciones.

The avenue to success of Ovinos Manchegos lies in the commitment of the people who are
part of the company. Our highly-qualified and committed team to detect what solution is
appropriate to each need assuring quality services on time and benefits.

Disponemos de unas modernas y completas instalaciones en Tomelloso (C.Real) dotadas
de zona de sacrificio refrigerada, sala de despiece y envasado al vacío, almacén
frigorífico y almacén de congelación. Completamos nuestra infraestructura con una
estratégica delegación en Mercavalencia idóneamente equipada para distribuir a toda la
zona del Levante español con las máximas garantías higiénico-sanitarias y de frescura.

We have modern and complete facilities in Tomelloso (C.Real) with a refrigerated slaughter
area, a cutting and vacuum room, a cold store and freezing store. We complete it with a
strategic delegation in Mercavalencia, perfectly equipped to distribute to entire area of the
Spanish East Coast assures freshness and hygiene and health conditions.

Quiénes somos Nuestras instalaciones
Our facilities

Flexibilidad y compromiso
Flexibility and commitment

Control y calidad certificadas:
nuestra prioridad
Certified control and quality: our priority
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Proceso de la empresa
Company process

Área de producción
automatizada donde

se realiza el sacrificio.

Exportación &
Comercialización

Export & Marketing



Falda

Pierna
(con hueso)

________
Lamb loin rack
2000-2300 gr

Pierna
(deshuesada)

Lamb carcass 
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Despieces - Cuttings

Cordero
Lamb

900-1200 gr

10/13 kg
12/14 kg
14/16 kg
16/18 kg
18/20 kg
+20 kg

Lamb neck

Lamb shoulder

Lamb flank
Lamb leg
(bone-in)

lamb loin
rack cut

lamb loin rack
(medium cut)

lamb loin 
rack

(low cut)

lamb 
sirloin

500-800 gr

800-1100 gr

Lamb leg
(boneless)

1200-1500 gr

400-600 gr 400-600 gr 300-500 gr

50-100 gr

Carcasa

Cuello

Paletilla

Carré

lomo aguja
centro 

chuletero
lomo bajo

solomillo



Cuello Carré

Falda

Pierna
(con hueso)

Pierna
(deshuesada)

Paletilla
(deshuesada)

Paletilla
(con hueso)

1,3/2,4 kg

Mutton shoulder
(boneless)

2/3 kg

Mutton shoulder
(bone-in)
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Despieces - Cuttings

Magro de ovino
Lean mutton cuts

Canal 6 cortes
Mutton carcass 6 way cut
16/24kg

Canal 3 cortes
Mutton carcass 3 way cut
25/36kg

Canal de oveja
Mutton carcass

Oveja
Mutton

Industrial <20 kg
Medium 20-27 kg
Fatty +27 kg

Mutton neck
1,2/2,2 kg 2,5/3,5 kg

Mutton loin rack

Mutton flank
1,5/2,5 kg

Mutton leg
(bone-in)

Mutton leg
(boneless)

2,2/3,2 kg



Ovine feets

Caja base + tapa
530 x 375 x 120 American

pallet - 60/65 boxes

Caja B1 baja
1095 x 395 x 205

Lamb offals

Ovine offals

Lamb heads

Lamb caul fat

Ovine caul fat

Mesentery

Lamb tripes

Ovine tripes

Lamb stomanchs

Ovine stomanchs

Ovine kidney fat

Lamb feets

Caja B1 alta
565 x 375 x 205 European

pallet - 28/38 boxes

Caja 400 gr
565 X 375 X 155

Estuche 200 gr x3
375 x 280 x 270

Caja 260 gr
366 x 270 x 85

40×60

European pallet - 36/40 boxes European pallet - 108 boxes

European pallet - 36/40 boxes

Polyblock
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Empaquetado
Packaging

Patas

Mantos

Mantos

Asadura

Asadura

Cabezas

Tripas

Tripas

Entresijos

Estómagos

Estómagos

Grasa de riñon

Manitas

Mutton
Oveja
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Cordero
Lamb

Despojos - Offals 



Madrid

Tomelloso

Valencia

Port of Valencia

Encuéntranos en
Find us in


